Группа №18
ОП.03Техническое оснащение и организация рабочего места

СПЕЦИАЛЬНОСТЬ 43.02. 15. «ПОВАРСКОЕ, КОНДИТЕРСКОЕ ДЕЛО».
Курс 1
Раздел 2. Тепловое оборудование 
Тема 2.3. Жарочное оборудование
  Практическая работа: Изучение правил безопасной эксплуатации жарочного оборудования
 Объём работы 2 часа
15.11.2021г
Задание: Ответить на вопросы заполнить таблицу.
Цель работы: 
- образовательные: приобрести навыки 
- развивающие: развить навыки самостоятельной работы; развить умения анализировать рабочую ситуацию, организовывать, оценивать и корректировать собственную деятельность, нести ответственность за результаты своей работы; осуществлять поиск информации;
- воспитательные: воспитать ответственность, трудолюбие, аккуратность.
Тип урока: закрепление учебного материала
Метод проведения: практическое занятие.
Оснащение урока: раздаточный материал.
Порядок выполнения задания:
1.Изучить теоретический материал.
2.Написать конспект
Сроки выполнения задания:
[bookmark: _GoBack]Выполненную работу предоставить преподавателю до 16.11.2021.
посредством электронной почты leva66966@bk.ru, группа в Контакте.
Организация обратной связи: консультации, ответы на вопросы посредством электронной почты, группа в Контакте.
 Форма контроля работы: выполненные задания по теме. Форма отчета: Word

ОП.03 Техническое оснащение организаций питания
Практическая работа№6
Тема: Изучение правил безопасной эксплуатации жарочного оборудования
Цель: Изучить устройство, принцип работы,  правила безопасной эксплуатации жарочного оборудования
 
Ход работы:
1.      Изучить конструкции и принцип действия эектросковороды, фритюрницы и жарочного шкафа.
2.      Подготовка аппаратов к работе.
3.      Включение аппаратов и эксплуатация.
4.      Результаты работы оформить в таблицу:
	№ п\п
	Наименование
	Марка
	Основные части
	Технич. хар-ка, назначение
	Принцип действия
	Прав.эксплуатации и техники без-ти

	 
1.
	 
Сковорода
	 
СЭСМ-0,2
	 
	 
	 
	 

	 
2.
	 
Жарочный шкаф
	ШЖЭСМ-2К
	 
	 
	 
	 

	 
 
3
	 
 
Фритюрница
	ФСЭМ-20
	 
	 
	 
	 


 
1)   Какое устройство является нагревательным элементом в этих аппаратах?
2)   Какие приборы автоматики в сковородах и эл.шкафах?
3)   В чем отличие жарочных и пекарных шкафов?

