Группа №1
МДК 02.01 Технология приготовления сложной холодной кулинарной
Тема: Практическое занятие по теме: Приготовление и подача холодных блюд и закусок из мяса (Филе из курицы фаршированное )       
08.11.2021г (2 часа)

Цель и задачи работы:
-формировать практические навыки по организации рабочего места, соблюдению техники безопасности при работе;
-формировать практические навыки по приготовлению холодных блюд и закусок;
[bookmark: _GoBack] развивать умение работать в команде (коммуникативные навыки);
- развить профессиональный кругозор, эстетический вкус при оформлении и подачи блюд;
отработать технологию приготовления, а также последовательность выполнения технологических операций при подготовке сырья в приготовлении холодных блюд и закусок;
- освоить практические навыки при работе с технологическим оборудованием, производственным инвентарем, в соответствии с правилами их безопасной эксплуатации и соблюдением санитарно-гигиенических требований при организации рабочего времени;
научиться работать с нормативной документацией при приготовлении холодных блюд и закусок;
 научиться обосновать выбор посуды для отпуска, способов оформления и подачи;
Тип занятия: формирование профессиональных приемов и навыков
Вид занятия: практическое занятие
Методы занятия: самостоятельная работа студентов
Материально-техническое оснащение занятия:
технологическое оборудование: миксер, мясорубка, яйцеварка, индукционная плита, холодильное оборудование, весы, производственные столы;
инвентарь, инструменты, посуда: поварские ножи, разделочные доски с маркировкой «КВ» «ОВ» «ОС» «зелень», кастрюли вместимостью 1-1,5 л, весы, закусочные тарелки,.
- инструкционная карта выполнения технологических операций, технологические карты, инструкции по технике безопасности и организации рабочего места, алгоритмы технологических операций.

	Показатели
	Наименование блюда

	
	Филе из курицы фаршированное        

	Внешний вид
	

	Вкус, запах
	

	Цвет
	

	Консистенция
	


Сдача 09.11.2021. 
Фото блюда можно скинуть на почту:   Tanyshe4ka97@mail.ru или ВК   https://vk.com/chtatian

