МДК.0101 Технология приготовления полуфабрикатов  для сложной кулинарной продукции
Тема 4.1. Характеристика, требования к  качеству и  безопасности домашней птицы,  утиной  и  гусиной  печения

Объем задания –4часа
Дата сдачи – 16.11.2021
Задание:  
· составить конспект на тему: Характеристика  и  пищевая  ценность  домашней  птицы, утиной  и  гусиной  печени. Качество  и  безопасность   домашней птицы, утиной  и  гусиной печени 
источники: https://nsportal.ru/npo-spo/obrazovanie-i-pedagogika/library/2016/10/12/harakteristika-i-pishchevaya-tsennost-domashney
[bookmark: _GoBack]https://cyberpedia.su/10x35c9.html
· составить презентацию на тему: Органолептический и лабораторный контроль  качества   обработанной  домашней  птицы, утиной  и  гусиной  печени. (Включить пример заполнения бракеражного журнала) 
источники: https://cyberpedia.su/27x6562.html


