МДК 07.02 Технологический процесс приготовления кулинарной продукции массового спроса и её отпуск

Тема 2.10.Сладкие блюда
Объем задания: 4 часа
Задание:
· Ответить на вопросы контрольной работы  №1
· Составьте алгоритмы приготовления следующих блюд: Торт "Медовик" , Апельсин в духовке с медом и корицей 

Источник: 
https://povar.ru/list/sladkoe/ 
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Контрольная работа №1 по теме: Органолептические методы оценки
1. Что означает термин «Органолептика»
2. Напишите определения: Консистенция-
    Эластичность-
    Флейвор-
3. По примеру заполните таблицу «Взаимосвязь органолептических методов и показателей качества » 
	Подгруппа органолептических методов
	Используемые
органы чувств
	Органолептические показатели качества

	Визуальный
	Орган зрения - глаз
	Внешний вид: форма, цвет, состояние поверхности, целостность

	Осязательный
	
	

	Обонятельный
	
	

	Вкусовой
	
	

	Аудиометод
	
	


4. Опишите метод индекса разбавления, метод дуо-трио.


